
 
 

Le Classiche 
 
Marinara pomodoro, origano, aglio         € 5,50 
Margherita pomodoro, mozzarella         € 7,00 
Napoli pomodoro, mozzarella, acciughe, origano        € 7,50 
Romana pomodoro, mozzarella, olive, capperi, acciughe, origano      € 8,50 
Wurstel pomodoro, mozzarella, wurstel         € 7,50 
Prosciutto pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto       € 8,50 
Pugliese pomodoro, mozzarella, cipolla di Tropea, olive, origano      € 8,50 
Vegetariana pomodoro, mozzarella, spinaci, melanzane, zucchine, peperoni    € 9,50 
Prosciutto e funghi pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon    € 8,50 
Quattro formaggi mozzarella, gorgonzola dolce, taleggio, grana a scaglie    € 9,50 
Parma pomodoro, mozzarella, crudo di Parma        € 8,50 
Quattro stagioni pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon, carciofi, olive   € 9,50 
Capricciosa pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi, olive, capperi, acciughe, origano   € 9,50 
Tirolese pomodoro, mozzarella, speck, brie        € 9,50 
 

Le Speciali 
 
Chef pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, acciughe, gorgonzola     € 10,50 
Salentina pomodoro, mozzarella, cime di rapa, salsiccia, pomodorini secchi, acciughe   € 11,50 
Pizzicarella pomodoro, mozzarella, ‘nduja, cipolla di Tropea, grana in cottura    € 9,00 
Norma pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, cacio ricotta      € 9,00 
Brianzola pomodoro, mozzarella, spinaci, luganega       € 9,50 
Mon Amour pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci, gorgonzola      € 9,50 
Cuore giallorosso pomodoro, mozzarella, porcini, crema di formaggi, rucola, bresaola, grana a scaglie € 11,50 
Tarantella pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di Tropea, olive, peperoni     € 9,50 
Leccese mozzarella, salsiccia piccante, cime di rapa, scamorza affumicata     € 11,50 
Tedesca pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, wurstel      € 9,50 
Break pomodoro, mozzarella, bacon, uovo, grana a scaglie       € 9,50 
Mortadellazza pomodoro, mozzarella, mortadella con pistacchi, rucola, olio evo, grana a scaglie  € 9,50 
Estate focaccia con pomodorini, rucola, basilico, bocconcini di mozzarella, prosciutto crudo, grana a scaglie € 9,50 
Mediterranea pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini freschi, rucola, origano, basilico e olio evo € 9,50 
Su e giù pomodoro, mozzarella, peperoni, rucola, salame piccante      € 9,50 
Vulcanica pomodoro, mozzarella, ‘nduja, olive, peperoncino      € 8,50 



 
 
Parmigiana pomodoro, mozzarella, provola fresca, melanzane, grana     € 9,50 
Valtellinese pomodoro, mozzarella, porcini, taleggio, bresaola      € 9,50 
Fresca pomodoro, prosciutto cotto, pomodorini freschi, stracciatella, basilico    € 9,50 
Cloe pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, salsiccia, gorgonzola     € 9,50 
Giulien pomodoro, mozzarella di bufala, radicchio, speck       € 9,50 
Lussy mozzarella, mele, gorgonzola         € 9,50 
Calzone pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto        € 8,50 
Calzone special pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon, olive    € 9,50 
 

Le “gourmet di mare” 
 
A tutto Tondo pomodoro, mozzarella, frutti di mare, crostacei      € 15,00 
Teo pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, gamberetti, rucola      € 11,00 
Crudo in pizza focaccia bianca con misticanza di campo, carpaccio di tonno, olio evo, pepe  € 18,00 
La cozzara gratinata pomodoro, cozze sgusciate, gamberi, mozzarella, pecorino   € 16,00 
Ogni riccio un capriccio pomodoro, mozzarella, polpa di ricci     € 20,00 
Ogni riccio un capriccio bianca focaccia bianca, polpa di ricci     € 20,00 
Fidati di me il mare in pizza…         € 20,00 
Plateau in pizza focaccia bianca con cruditè di mare secondo il pescato del giorno   € 30,00 
 
 

Crea la tua pizza 
 
La puccia salentina pane pizza da farcire secondo il proprio gusto     € 6,50 
Schiacciata olio, sale, origano, pepe         € 4,50 
 
Puoi personalizzare la tua pizza aggiungendo gli ingredienti di tuo gusto, partendo dalle basi o dalle pizze della lista 
Aggiunte € 1,50 
Aggiunta di mozzarella di bufala o funghi porcini € 2,00 
 
In mancanza di prodotti freschi (pesce) verranno utilizzati prodotti abbattuti a bordo. Tutto il nostro pescato servito crudo viene 
abbattuto in precedenza, seguendo tutte le normative. 
 
 
 
 
 
 
 


