
 
 

Antipasti di Mare 

 

Insalata di mare (1,14)*        € 16,00 

 

Zuppa di cozze alla tarantina (1,4,12,14)      € 15,00 

 

Insalata di polpo con patate e pomodorini (4)     € 19,00 

 

Capesante gratinate (3 capesante)*      € 12,00 

 

Code di gamberoni con carciofi e scaglie di grana (2,7)*   € 16,00 

 

Crudo dello Chef (2,4,6,9)        € 36,00 

 

Crea il tuo crudo secondo il pescato del giorno (2)*         al pezzo € 5,00 

(Gamberi rossi di Mazara, scampi rosa, ostriche francesi, tartufi, ricci di mare) 

 

 

Primi Piatti di Mare 

 

Fregola gialla allo scoglio (1,4,14)       € 18,00 

 

Linguine all’astice (1,2,4) (mezzo Astice a porzione, secondo disponibilità) € 28,00 

 

Tubettini cozze e ‘nduja (1,14)       € 16,00 

 

Linguine alle vongole veraci (o lupini, secondo disponibilità) (1,4,12,14) € 20,00 

 

Risotto ai frutti di mare (1,14)       € 18,00 

(minimo per due persone, prezzo a persona)   

 

 

 



 
 

Secondi Piatti di Mare 

 

Pescato del giorno (2,4 )          all’etto € 7,00 

 

Orata / branzino di allevamento 600/800g (4)    € 30,00 

(degustabile alla griglia o al forno) 

 

Fritto misto di totanetti e gamberi (2,4)*     € 20,00 

 

Astice a piacere (2)         € 28,00 

(salvo disponibilità, mezzo Astice degustabile alla griglia, grigliato o 

alla catalana con verdurine marinate) 

 

Trancio di pesce spada alla griglia (4)*           € 18,00 

 

Gamberoni alla griglia (2)*            € 18,00 

 

Calamari o seppie alla griglia secondo disponibilità (4)*       € 18,00 

 

Tonno “Patrizia” scottato, secondo la ricetta dello Chef (4,6)      € 20,00 

 

Grigliata dello Chef (secondo il pescato del giorno)  (2,4)   € 25,00 

 

Grigliata o catalana di crostacei grande  (2)     € 60,00 

(con ½ astice secondo disponibilità)   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Gli Speciali 

 

Aragosta (2)            all’etto € 16,00  

King Crab (2)                           all’etto € 14,00 

Astice Blu (2)                         all’etto € 10,00 

Astice Jumbo (2)                       all’etto € 10,00 

Cicala e Magnosa di Mare (2)                       all’etto € 18,00 

Granciporro (2)                    all’etto € 3,00 

 

 

Menù Bambini          € 25,00 

 

Primo piatto (pasta al pomodoro, ragù o pesto) 

Cotoletta con patatine fritte* 

Bevanda analcolica 

 

Primo piatto (pasta al pomodoro, ragù o pesto)    € 15,00 

Dolce 

 

Cotoletta con patatine fritte*       €15,00 

 

 

Contorni 

 

Contorni del giorno         € 6,00 

 

Patatine fritte*          € 5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Dessert 

 

Dolci del giorno (1,3,7)         € 7,00 

 

Gelato del giorno (7)         € 7,00 

    

Sorbetto piccolo                  € 3,00 

  

Sorbetto grande          € 5,00 

 

Sorbetto corretto          € 7,00 

 

Affogato al caffè o al liquore (7)       € 8,00 

 

Bevande 

 

Calice di vino (Bianco, Rosato, Rosso)       € 6,00 

 

Calice di vino Riserva (Bianco, Rosato, Rosso)     € 8,00 

 

Vino della casa 

¼ di litro  € 5,00               ½ litro  € 10,00         1 litro € 15,00 

 

Acqua 0,75l          € 3,00 

 

Birra chiara      piccola  € 3,00                media   € 5,00   

  

Birra scura       piccola  € 4,00                media   € 7,00  

        

Bibite  analcoliche in lattina        € 3,00 

 

Caffè            € 2,00 

 

Caffè corretto, decaffeinato, Ginseng, e Orzo     € 2,50  

 

Distillati           € 4,00 

 

Riserve           € 8,00 

 

Servizio, coperto e pane  € 3,00                    Servizio torta esterna € 20,00 

 



 
 

Ogni giorno una Proposta dello Chef, chiedi la Specialità del Giorno 

La Soddisfazione del Cliente è il nostro Obiettivo! 

Chef Gianluca Tondo 

 

 

 

Lista dei 14 allergeni 

1. Cereali che contengono glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti 

derivati, con alcune eccezioni; 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei; 

3. Uova e prodotti a base di uova; 

4. Pesce e prodotti a base di pesce (tranne la gelatina o la colla di pesce usate come supporto per preparati di 

vitamine o come chiarificanti nella birra e nel vino); 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 

6. Soia e prodotti a base di soia con alcune eccezioni; 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio); 

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole e noci sono le più comuni); 

9. Sedano e prodotti a base di sedano; 

10. Senape e prodotti a base di senape; 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg per chilo o per litro  

13. Lupini e prodotti a base di lupini  

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 

Se sei allergico ad uno di questi seguenti alimenti comunicacelo immediatamente, ti indicheremo quali nostri alimenti 

devi evitare. 

 

Legenda asterischi:  

* prodotto surgelato all’origine 

** prodotto è abbattuto a norma HACCP 

*** olive denocciolate: potrebbero contenere tracce di nocciolo, si prega di prestare attenzione 


